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4. DANE OGOLNE

4.1. Podstawa ogrleov.nla
- zlecenie z dnia 29.12,1995 r.

- umowa z dnia 29.12.1995 r.
- decyzja o warunkach zabudowy i zagaospodarowaniu
terenu nr 12/96,

- P.T. architektoniczno-budowlany

$.2. Przedmiot opracowanis

Przedmiotem opracowania jest technologia kuchnai
v adaptowanym budynku $1.DOKP w Chelmie S1. pray
ul. Technikéw - Wienlawskiego. Zaklada si¢ wydawanie

posilkéw dla 150 oséb.

5. OPIS TECHNOLOGII

S.1. Dane ogélne

Projekt zaklada, 2e kuchnia bedzie przygotowywaé
150 obiadévw =z tego 120 dla dzieci, pozostale dla
personelu pedagogicznego.
Wejécie do kuchni znajduje sig od strony wschodniej
budynku. W bezpofredniej bliskoécli wejscia zlokalizo~
wvano magazyny: ziemniakdw, kiszonek, produktéw

suchych oraz zasobdéw. Magazyny te polgczone sg

2z przygotowalnia, w ktérej znajduja sig dwa ciggl

technologiczne /warzywa i ryby/. Przygotowalnia

polgczona jest z kuchnig oraz pemieszczeniem

na odpadki.



Posilki wydaswane bedq w wydawalni, ktéra za pomocsg
kredensu polgczona jest ze zmywalnig vyposaZong

v elektryczng zmywvarke i wyparzacsz gastronomiczny.
Zmyvalnia polgczona jest z pomieszczeniem na

odpadki. Ponadto na zapleczu znajduje si¢ pomieszcze~-
nie dla & lodéwek /nabial, migsoc, ryby, jaja/ oraz
pomieszczenis dla personelu wraz z wezlem sanitarnym.
Wszystkie pomieszeczenia znajdujg sig na jednym
poziomie.

Prace w kuchni odbywaé si¢ bedzie na 1 zmiang.

Zaklada si¢, 2¢ w kuchni bedg zatrudnione 3-4 osoby.

5.2. Zspotrzebowanie czynnikéw do produkcii
5.2.1. Energia elektryczna

W kuchni znajdowaé si¢ bedgq nastgpujgce urzgdze-

nia elektryczne :

Lep. Nazwa urzgdzenia 1l.szt. moc lgczna
. - -—————— ——— 1.1 L Y4 TN
1. Obieraczka do ziemniakéw 1 0,6 0,6
do ziemniakéw z pluczkgyg
2. Taboret podgrzewcay 1 6,0 6,0
3. Kuchnia elektrycznas 3 15,0 45,0
4. Patelnia elektryczna 1 4,8 5,8
S. Zmywarka 1 13,8 13,8
6. Maszyna kuchenna wieloczynn. 1 1,1 1,1
7. Elektr.wyparzacz gastronom. 1 _-8.0___6,0_

razem: 78,5
Wspélczynnik jednoczesnoéci rozbiornm przyjeto
n = 0,5
Max. zapotrzebowanie energii elektrycznej wyniesie

N =75, x 0,5 = 37,8 k¥



5.2.2., Woda

Przyjeto zapotrzebowanie wody dla przygotowania
jednego nosilku w iloféci 10 1litréw co daje razem

10 x 150 = 1500 1

w tym 50% wody cieplej o temp. 45°¢C co daje 750 1.
Woda podgrzewana bg¢dzie w podgrzewaczach przeplywvo-
wych i 2 bojlerach 100 litrowych.
Dla celéw porzgdkowych przyjeto 2 lln2 powierzchni
zmywalnej, ktéra wynosi ok. 200 .2 co daje prey

zalo2eniuzalozeniu 2 my€ na dobe 800 1.

Lgczne zapotrzebowanle na wodg¢ wynosi 2300 1/dobe.

$.2.3. Scieki

Zaklada sie, e 1108¢ Sciekéw wyniesie 95 %
zapotrzebovania na wode tj. 2185 litréw.
Scieki odprowvadzane bgdq do oczyszczalni $ciekéw

siecig kanalizacyjng.

$.3, Wytyczne dla projektdw branZ2owych

5.3.1. wymagania konstrukcyjne

Przy obliczeniach naleiy uwzglednié normy konstrukcyjne
Wentylatory montowane na kominach nalezy zabezpieczyé przed
przenoszeniem halasu i drgafi na pozostale pomieszczenia.

5.3.2. Wymagania p.po#.

Pomieszczenia pod wzglgedem p,poi, zalicza sig

do III kategorii.

5.4. Wymagania dotyczgce wykoficzenia wnegtrz

Pomieszczenia kuchni,przygotowalni, zmywalni,

wydawslni, pomieszczefi na odpadki, magazyn kiszonek



oraz podlogi i posadzki wylo2yé plytkami glazurowa-
nymi. Pozostale &ciany pomalowaé 2x farby emulsyjing
w kolorze jasnym. Podlogi w innych pomieszczeniach
wylo2yé wykiadzing PCV.

Wystajgce naro2niki 4cian naledy zabezpieczyé
katownikami slunginiowymi.

W v/v pomieszczeniach nalety réwnie2 wykonaé kratki
dciekove § krany ze zlgczksy elestyczng / zgodnie

Z rysunkiem/.

Pomieszczenia bgdg wentylovane w sposdhllechnnlczny.

5.5. Wykaz wyposazenia

Wykaz wyposa2enia podano na rysunku

technologicznyn.

mgr in. ZdZI a Bi aw rucka

em'\ Nr 1554 /94

UVAGI KORCOVE

Wszystkie prace budowlane oraz eksploatacje
budynku nalezy prowadzié z zachowaniem warunkéw BHP

zgodnie z Monitorem Polskim nr 13/72.
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